Empfehlung unseres Kiichenchef's
in der Wochenkarte

Als Aperitif Rose Royal Born Rose Brut Barcelona mit Wild Berry und geeisten Beeren € 3,90

Neu Hausgemachte Limonade (Rhabarber, Minze, Ingwer) 0,5 1€ 6,20

Vorspeisen:

Kaspressknodelsuppe
€ 6,50

Spargelcremesuppe
€ 6,30

Gebackene Champignons
Salatgarnitur / Sauce Remoulade
als Vorspeise € 9,50 oder € 16,20 als Hauptspeise

Hausgerduchertes Forellenfilet
Sahnekren / Salatbouquet / Gebdck
€ 14,20

WEINEMPFEHLUNG
A Glasl Sauvignon blanc Weingut Dillinger - die 7 Jungwinzer, Stidsteiermark DAC € 4,60

Hauptspeisen:

Barlauchschnitzel mit Basmatireis
(Schweinsschnitzel gefiillt mit Bdrlauch, Friihlingszwiebel, Schalotten, Schinken, Champignons)
€ 18,20

Pulled Pork Burger
Brioche Burger Bun (Bickerei Tiefenthaler, Lofer) mit hausgerduchertem Pulled Pork,
Chili-Mayonnaise / Blaukraut-Relish / Pommes Rustikal / pikante Cocktailsauce
€ 17,60

Gebackenes Seehechtfilet
Kartoffel-Vogerlsalat / Sauce Tartare
€ 18,20



Rumpsteak vom Innviertler Kalb (2509)
Pfeffersauce / Speckbohnen / Kroketten
€ 34,00

WEINEMPFEHLUNG
A Glasl Cabernet Sauvignon Weingut Erich Scheiblhofer, Burgenland €4,90

Gebratenes Lachsfilet
Krduterbutter / Ofenkartoffel mit Sauerrahm Dip / Grillgemiise
€ 24,40

190g WeiBer Spargel / Dampfkartoffel / Sauce Hollandaise

€ 19,90
- mit Schweinefilet im Speckmantel € 24,90
- mit Schinken € 21,90
WEINEMPFEHLUNG
A Glasl Weissburgunder Bio Weingut Christian Mrozowski, Niederésterreich €5,10
Vegan Gefiillte Paprika auf Dillsauce € 14,90

(gefiillt mit Bulgur und Gemiise)

Nur am Sonntag

Ofenfrischer Schweinebraten
Serviettenknodel / Sauerkraut € 16,10

Hausgemachte Desserts & Mehlspeisen

Kaiserschmarrn mit Zwetschkenréster € 12,40

Creme brulee mit Friichten
Nutella- oder Marillen Palatschinke

Apfeltiramisu

Sachertorte

Topfentorte mit Mandarinen

Apfelstrudel (mit Schlag oder Vanillesauce + € 1,50)
Kaffeedessert ,Affogato" (Espresso mit 1 Kugel Vanilleeis)
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